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Angaben zur Probe
Probe: Hot Dog Kése
Hersteller: Happy Snack GmbH, 75015 Bretten
Eingang: 29.06.2009
Eingangstemp. (°C): +7
Verpackung: Original , Folie (Kunststoff) , verschweil3t
Kennzeichnung: Original (Druck)
Nr. MHD bei (°C) Stanze Brutto Tara Netto Soll Abw.
1 21.07.09 4-7 600420090721 682,049 25749 656,3 g 640049 Nein
Sensorische Priifung
Datum: 30.06.2009 Lagertemp. (°C): +6

4 separat verpackie Baguette: vorgebackenes, langs halbiertes Baguette, ca. 210 x 65 x 40 mm, ringsum mit leichter
Backfarbung, hellbeigefarbene, mittelporige Krume, belegt mit einer 2 mm dicken, blassgelben Kasescheibe, gerollt um eine
Bruhwurst in rauchbrauner Eigenhaut, Lange: etwa 210 mm, Kaliber: ca. 18 mm, elastische Konsistenz, kein Schimmel und
keine Fremdbestandteile erkennbar

Geruch:
milchsauerlicher Kasegeruch, leicht wirzig, Rauchnote, Brotgeruch

Geschmack:
Brotgeschmack, wirziges Fleischaroma, Rauch-/Pokelnote, milchsauerliches Kasearoma
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Probe: Hot Dog Kise

Mikrobiologische Untersuchung

Untersuchungsbeginn: 30.06.2009 Lagertemp. (°C): +6

Untersuchungsart: mikrobiologische Untersuchung einer Mischprobe

Parameter Ergebnis/Wert Einheit Grenzen Methode
Gesamtkeimzahl (aerob, mesophil) 2.4 x103cfu/g § 64 LFGB L 08.00-18
Enterobacteriaceae <20 x102clu/g § 64 LFGB L 06 00-24/25
Coliforme <2,0 x102cfu/g §64 LFGB L 0100-3
E. coli <20 x102cfu/g J. Baumgart, Lit 1
Enterococcus <20 x102cfu/g J. Baumgart, Lit. 1
Staphylokokken (koagulase-positiv) <20 x102cfulg § 64 LFGB L 00.00-55
Hefen <2,0 x102cfulg § 64 LFGB L 1.00-37
Schimmel <2,0 x102cfulg §64 LFGB L 1.00-37

Die Gesamtkeimzahl (aerob, mesophil) setzt sich Uberwiegend zusammen aus:
Milchsaurebakterien

Beurteilung

Die Probe ist den angefuihrten Untersuchungen nach nicht zu beanstanden.

Dieses Gutachten ersetzt alle vorherigen Versionen des Gutachtens Nr. 107056. Diese sind unglltig und zu vernichten.

Die Angaben einer lebensmittelrechtlichen Prufung beruhen auf unserer Interprétation der aktuellen lebensmitielrechtlichen Vorschnften
Die Prufergebnisse beziehen sich ausschlieflich auf die untersuchten Proben
Gutachten dirfen ganz oder teilweise nur mit unserer schriftlichen Zustimmung veroffenticht werden




